Domaci vlasak
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B
Suroviny

Porce: 4

- saldm junior 200 g

- brambora uvarena ve slupce 200 g
- jablko 2 ks

- mensi zavarena okurka 10 ks

- stfedni cibule 1 ks

- majonéza 1 ks

. sul 1 Spetka

- pepr 1 Spetka

Doba pripravy: 30 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:
Postup pripravy: Saldm, brambory, jablka, okurky a cibuli nakrajime na drobné kostic¢ky, osolime,

opeprime, priddme majonézu (mnozstvi dle chuti, nékdo ma rad vic, jiny min) a nechame ulezet v
lednici, nejlépe do druhého dne.

Poznamka:

Salat je vyborny jako podmaz na chlebiCky nebo i jen tak na obloZeny talit se zeleninou, tvrdymi syry
a varenymi vejci. Vlasak uz nekupuju, po vyzkouseni délam jen tento. Ta jablka mu daji Smrnc.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

