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Suroviny

. mléko 1 hrnek

. maslo 1 Izice

- hruba mouka 6 1zice
. sul 1 Spetka

- vejce 3 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Do vrouciho osoleného mléka priddme maslo a za stalého michani prisypeme mouku. Ohefi zmirnime
a tésto zahrivame tak dlouho, az se nechyta nadoby. Do mirného vychladlého tésta postupné
zamichame vejce a dobre vypracujeme. Noky vykrajujeme malou 1zickou do vrouci polévky. Povarime
je asi 5 minut.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

