VelikonocCni syrove pecivo
Kategorie: Chutovky

Autor: sarysek
B
Suroviny

Porce: 4

- na potreni

- vejce 1 ks

- podle chuti

. sul 1 ks

- tésto

- zloutek 2 ks

- hladka mouka 250 g
- mléko 50 ml

- tvrdy syr 100 g
- cukr 1 Izicka

- maslo 70 g

- drozdi 8 g

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Nejdrive si pripravime kvasek. Drozdi rozdrobime, zasypeme cukrem, zalijeme vlaznym mlékem a
vSe rozmichame s 1 1Zici hladké mouky do hladké smési. Kvasek nechame na teplém misté
vybéhnout. Prosatou mouku osolime, pridame zloutky, rozdrobené maéslo, nastrouhany syr a vzesly
kvasek. Ze smeési vypracujeme hladké tésto, které nechdme vykynout.

Vykynuté tésto opét propracujeme a rozvalime na placku, kterou rozkrajime na slabsi prouzky. Z
jednotlivych prouzku upleteme copanky, které prendame na plech vylozeny pecicim papirem a
potreme je rozSlehanym vejcem.

Velikonocni syrové pecivo peceme v predehraté troubé pri 200 °C dozlatova. Z tésta upletené
copanky muzeme také spojit do krouzku a upéci "stojanky" pro barvena vajicka.


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

VelikonocCni slané syrové pecivo podavame jako chutovku k vinu nebo ¢aji. Vyborné chutna i jako
priloha k zeleninovym salatiim a pikantnim dipim. Recept na oslavu Velikonoc prijde jisté vhod.



