Hrnkovy sypany tvarohovy kolac

Kategorie: Moucniky

Autor: sarysek
B
Suroviny

Porce: 8

- napln

- meékky tvaroh 1 kg

- mléko 0.51

- vejce 3 ks

- cukr moucka 1 hrnek
- vanilkovy cukr 1 ks

- podle chuti

- rozinky 1 ks

- podle potreby

- tuk na vymazani 150 g
- maslo 250 g

- tésto

- cukr moucka 1 hrnek
. polohrubd mouka 2.5 hrnek
. prasek do peciva 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 8

Postup:

V mise smichdme mouku, cukr a prasek do peciva. Zvlast rozmixujeme tvaroh, vejce, mléko a
mouckovy cukr. Kdo méa rad, muze primichat rozinky naséklé rumem.

Polovinu sypké smési nasypeme do hlubokého plechu, ktery jsme predem vymazali tukem. Thned na
ni nalijeme tvarohovou népln a zasypeme zbytkem mouky. Po celém povrchu kolace poklademe na
platky nakrdjené maslo a ddme péct do trouby.

Hrnkovy sypany tvarohovy kola¢ doporucuji krajet az po vychladnuti, ale nékdy té vini neodolame.
Kola¢ podévame i teply. Jen pro jistotu, hrnek v tomto receptu znamena asi 2,5 dl.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/




