Kolacky bez kynuti
Kategorie: Moucniky

Autor: sarysek
B
Suroviny

Porce: 1

- vanilkovy cukr 1 balicek
- mléko 0.151

- polohruba mouka 750 g

. sul 1 Spetka

. drozdi 80 g

- strouhana Iva (tuk) 250 g
- vejce 2 ks

- vanilkovy cukr 1 balicek

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Madarsko

Pocet porci: 1

Postup:

Do mouky nastrouhdme stoprocentni tuk, pridame kvasek z mléka a drozdi, vanilkovy cukr a trosku
soli.

Vypracujeme tésto, ze kterého tvorime kulicky. Kazdou z kulicek trochu roztahneme a vytvorime
dulek. Okraje kolacku potreme roz$lehanym vejcem.

Kolacky plnime tvarohovou, makovou nebo povidlovou nadivkou.

Peceme pri 160 °C do zruzovéni. Vydrzi, pokud se ihned nesni, nékolik dni naprosto ¢erstvé.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

