Tésto na pizzu z pizzerie

Kategorie: Ostatni

Autor: sarysek
B
Suroviny

Porce: 1

- drozdi 1 kostka

- studena voda 2.5 dl

- olivovy olej 1 1zice

. sul 1 1zice

- hladkd mouka 500 g
Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemeée: [talie

Pocet porci: 1

Postup:

Veskeré Ingredience smichdme a nechame tésto na pizzu vykynout asi 40 minut na teplém misté.
Tésto rozdélime na dvé poloviny a z kazdé vyvalime tenkou pizzu (okraje vyvysime), kterou potreme
kecupem, nebo rajskym protlakem, posypeme oreganem a dle chuti na pizzu nalozime co mame radi

- Sunku, saldm, anglickou slaninu, zampiony, hermelin, nivu atd.

Pizzu peCeme v dobre rozehraté plynové troubé asi 10 - 15 minut. V horkovzdusné asi 5 - 8 minut.


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

