Tvarohoveé halusky

Kategorie: Pokrmy

Autor: sarysek
B
Suroviny

Porce: 4

- tvarohu 500 g

- hladké mouky 200 g

- masla 1 Izice

- vajicka 2 ks

. sul 1 Spetka

- podle chuti osmazenou strouhanku 1 miska
- cukr na posypani halusek 1 velkda odmeérka
- trocha masla na preliti 1 hrnek

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Tvaroh prolisujeme do jemna, smichame s moukou, rozpusténym tukem, vajickem a Spetkou soli. Z
dobre vypracovaného tésta Izici namacenou ve vodé vykrajujeme malé nocky a vhazujeme je do
varici vody. Po par minutdch - az ndm halusky vyplavou je vylovime. Podavame na taliri kde je jesté
posypeme osmazenou strouhankou s cukrem a mali¢ko prelijeme rozpusténym maslem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

