Pecene slavky na borovicovém jehlici
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Suroviny

Porce: 2

- Slavky 500 g

- Borovicové jehlici 1 hrst
- Vinny ocet bily 60 ml

- Dijonska horcice 10 g

- Mouckovy cukr 20 g

- Borovicovy olej 300 ml

- Stl2g

- Peprbily1lg

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Francie

Pocet porci: 2

Postup:

Slavky ocistime od povrchovych necistot. Pokud jsou nékteré slavky otevrené, vyhodime je, vzdy
pouzivame pouze ty zaviené. Nez se vrhneme na samotné slavky, pripravime si dresink.

V hluboké misce smichdme vSechny ingredience kromeé oleje, a rozmixujeme je ponornym mixérem.
Do rozmixované smési poté pomalinku primichame olej.

Troubu i s plechem rozpalime na 220 °C, nasledné na plech vysypeme slavky s borovicovym jehli¢im.
Takto peceme, dokud se slavky neoteviou, coz trva priblizné 6 - 7minut.

Upecené slavky prendame do misky, priddme dresink, vSe dikladné promichame a muzeme podavat.
Jako priloha se vyborné hodi opecend francouzska bageta.
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