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Suroviny

Porce: 5

- Cesnek 1 ks

- olivovy olej 3 1zice

- zakysana smetana 250 g

- nasekana petrzel 1 hrst

- na drobno nasekana susena rajCata 1 Izice

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

Predehrejte troubu na 180 °C.

1 palici ¢esneku rozriznéte na pul, pokapejte olivovym olejem a dejte péct v alobalu cca na 30 minut.
Nechte vychladnout a pak jednotlivé strouzky vymackejte ze slupek.

Promichejte peceny Cesnek s 250 g zakysané smetany, hrsti nasekané petrzele, 2 1zicemi olivového
oleje a 1zici nadrobno nasekanych suSenych rajcat. Osolte a ozdobte hoblinami parmazanu. Pouzijte k
servirovani s krekry TUC.


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

