Hroznovo-bonbonové housenky a jesterky od
Pedro

Kategorie: Ostatni

Autor: dezertyprodeti
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Suroviny

Porce: 6

- Bilé hroznové vino bez pecek 27 ks

. Cervené hroznové vino bez pecek 27 ks

- Smetanovy syr nebo zakysana smetana 2 1zZice

- Modré cukrové koralky (nebo cokoli, co 1ze pouzit jako oCi) 12 ks
- Jahody 6 ks

- Pedro Medvidci 1 ks

- Spejle 12 ks

Doba pripravy: 10 min

ObtiZnost: Snadné

Urcen pro: Déti

Zpusob pripravy: Bez vareni - napr. u salatl
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Krok 1:

Housenky: Podle obrazku napichejte 6 zelenych hroznovych kulicek a 3 zelené Pedro medvidky do
Spizu. Zopakujte postup jesté dvakrat, a pak to samé znovu s kulickami ¢ervenych hroznu a
¢ervenych zelé medvidki, abyste vytvorili tfi zelené a tri cervené housenky. Vanilkovou polevu dejte
do sacku na polevu a ustrihnéte jeden konec tak, abyste mohli udélat mala oCicka housenkam. Na
oCiCka pritisknéte modré cukrové koralky nebo jinou jedlou dekoraci.
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Krok 2:

Jestérky: Odkrojte z kazdé jahody stopku s listky. Spojte 3 zelené kulicky hroznt a 3 zelené Pedro
medvidky do jednoho Spizu a nakonec pridejte jahodu se zaoblenou stranou smérem ven. Zopakujete
dvakrat se zelenymi kuliCkami hrozni a zelenymi Pedro medvidky a trikrat s cervenymi. Opét
vytvorte pomoci polevy v sacku oc¢icka jako u housenek a pritisknéte na né modré cukrové koralky.



