Pedro kokosovy dezert
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Suroviny

Porce: 2

- Chlazené kokosové mléko z plechovky 400 g
- mango nakrajené na platky 1 ks

. maliny/jahody/bortvky 1 hrst

- Zelé Pedro Hambace 1 balicek

- mandle na platky 2 Izice

Doba pripravy: 10 min

Obtiznost: Snadné

Urcen pro: Déti

Zpusob pripravy: Bez vareni - napr. u salatl
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 2

Postup:

Plechovku s mlékem oto¢ime smérem dold. Opatrné odlijeme kokosové mléko stranou. Zbyly
kokosovy krém dame do elektrického mixéru. Slehdme 1 aZ 2 minuty dohladka (pokud je krém moc

tuhy, pridame 1zicku kokosového mléka).

Tretinu nakrajeného manga rozdélime do dvou sklenicek. Na mango navrstvime polovinu kokosového
krému. Na krém dame maliny, bonbonky Pedro Hambace a dalsi tfetinu nakrajeného manga.
Zakryjeme zbytkem kokosového krému. Na krém naaranzujeme zbytek manga a dozdobime

mandlemi a nékolika Pedro bonbonky.
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