Noky z uzenych ryb

Kategorie: Maso

Autor: sarysek
B
Suroviny

Porce: 4

- Jeseter uzeny 250 g

- Kopr cerstvy 1 lZice

- Lososovy kaviar Keta 50 g

- Pepr ¢erny mlety 1 Spetka

- Smetana 33% (Slehacka) 2 1zice
. Sul 1 Spetka

- Zakysana smetana 50 ¢

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Mixovani, mleti
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Uzeného jesetera najemno rozmixujeme spolu se zakysanou smetanou. Osolime, opeprime, priddme
nasekany kopr a lososovy kaviar. Nakonec zlehka vmichdme uslehanou smetanu.
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Lzickami namocenymi do studené vody vypichujeme ze smési noky.
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Miuzeme podévat na salatovych listech ochucenych zalivkou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

