Vanilkovy krem
Kategorie: Moucniky

Autor: sarysek
B
Suroviny

Porce: 1

- citron 0.5 ks

- vejce 2 ks

- vanilkovy cukr 1 balicek
- mléko 0.51

- hruba mouka 150 g

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Z mléka a mouky uvarime hustou kasi, kterou poté vychladime.

Vejce si rozklepneme a oddélime zloutky od bilka. Z pulky citronu si vymackame Stavu.
Do vychladlé kase ddme vanilkovy cukr, Zloutky a citronovou stavu.

Smichame a vanilkovy krém ddme ztuhnout do lednice.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

