Zazvorove pivo
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Suroviny

Porce: 1

- voda 51

- Cerstvy zazvor 30 g

- cukr krystal 500 g

- citron 2 ks

- podle potreby

- suSené pivni kvasnice 1 ks
Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Kvaseni

Zeme: Velka Britanie

Pocet porci: 1

Postup:

Na recept budeme potrebovat 30 g Cerstvého zdzvorového oddenku, ktery oloupeme a velkym nozem
jej na plocho rozdrtime. Z citronu vymackame S$tavu.

Zazvor vlozime do velké misy, zasypeme odvazenym jemnym krystalovym cukrem a zalijeme péti litry
vrouci vody. Nakonec prilijeme citronovou stavu.

Susené pivni kvasnice v hrnicku zalijeme vlaznou vodou. Nechdme 3 - 4 minuty oZivit a vlijeme do
zazvorové smési. Promichdame a takto pripravené zazvorové pivo nechame 24 hodin stat.

Zazvorové pivo precedime do Cistych lahvi pres platno a uzavreme je korkovou zatkou. Nad hladinou
musi zlstat nejméné 3 cm volného prostoru na tvorici se oxid uhlicity.

Zazvorové pivo podavame dobre vychlazené ve vysokych sklenicich.


http://www.senzarecepty.cz/recept/napoje/

