Zampiony plnéné nivou
Kategorie: Pokrmy

Autor: sarysek
B
Suroviny

Porce: 1

- niva 100 g

- anglicka slanina nebo uzeny bucek 10 platek
- vetsi Zampiony 10 ks

- podle potreby

- olivovy olej 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Slovensko

Pocet porci: 1

Postup:

Zampiony oplachneme vodou a odfizneme stopky. Vnit¥ek klobouku pokapeme olivovym olejem a
naplnime syrem niva, ktery jsme si nakrajeli na malé kosticky.

Zampiony naplnéné nivou obalime v platcich anglické slaniny a poskladdme na pekac.
Kloboucky pec¢eme ve vyhraté troubé 30 - 40 minut pri 200 °C, az jsou pékné kiupavé.

Zampiony plnéné nivou podavame s opékanymi brambory, oblohou a tatarkou. Vyborné chutnaji i s
nivovou omackou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

