Peceny bramborovy knedlik
Kategorie: Prilohy

Autor: sarysek
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Suroviny

Porce: 4

- brambory 1 kg

- vejce 2 ks

- krupice 1 hrnek
- podle chuti

- drceny kmin 1 ks
- sl 1ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Brambory uvarime v tlakovém hrnci, osolime a okorenime drcenym kminem. Kdo chce, muze si
brambory pred varenim oloupat.

Uvarené brambory premistime do misy, rozstouchame, priddme vejce a krupici. Krupici ddvame tak,
abychom dosahli konzistence tésta jako hmoty, ktera se prehnané nelepi, ani se nedrobi.

Vypracujeme tésto, které muzeme jesté dosolit a pridat jiné koreni podle chuti.

Vytvorené tésto presypeme na plech s pecicim papirem a rozprostreme stérkou po plechu. VSude ma
byt tésto stejné vysokeé.

Knedliky dame péct na asi 40 minut do elektrické trouby pri 180 °C.

Peceny bramborovy knedlik nakrajime a servirujeme na talif’ k riznym omackam a masum.


http://www.senzarecepty.cz/recept/prilohy/

