Krenova priloha k masu

Kategorie: Ostatni

Autor: sarysek
B
Suroviny

Porce: 4

- kften 12 g

- houska 3 ks

- hoveézi vyvar 350 ml

- zakysana smetana 2 1Zice
- podle chuti

. stl 1ks

Doba pripravy: 10 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Vcerejsi housky nakrajime na malé kosticky, dame je do hrnce bez tuku ci oleje a pomalu zalévame
horkym vyvarem. Za neustalého michéani varime do krémovité kase. Kren oloupeme a nastrouhame
na jemno.

Nakonec priddme nastrouhany kren a dochutime soli a zakysanou smetanou.

Krenovou prilohu podavame obvykle k hovézimu masu, ale chutna i na ope¢eném toustovém chlebu.


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

