Bramborove knedlicky do polévky

Kategorie: Polévky

Autor: sarysek
B
Suroviny

Porce: 1

- petrzelka 2 Izice
. sul 1 ks

- strouhanka 1 ks
- houska 1 ks

- olej 1 1Zice

- maslo 1 Izice

- brambory 200 g
- vejce 2 ks

Doba pripravy: 10 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Uvarené brambory oloupeme a najemno nastrouhdme. Smichame je s rozehratym maslem a vejci.
Pridame kousky housky, které jsme predem osmazili na oleji.

Z&klad na knedlicky ochutime petrzelkou a soli. Vypracujeme tésto. V pripadé, Ze je ridké, zahustime
strouhankou.

Lzici tvorime z bramborového tésta knedlicky a ihned je zavarime do polévky.

Polévku s bramborovymi knedlicky podavame teplou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

