Sterilovany salat z okurek

Kategorie: Ostatni

Autor: sarysek
B
Suroviny

Porce: 1

- voda 850 ml

- ocet 150 ml

.sul40g

- cukr krupice 200 g

- podle potreby

- salatové okurky 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Zavarovani

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Salatové okurky omyjeme. Maji-li tuhou slupku, tak je oskrabeme a nakrajime na kostky, které
davame primo do sklenic.

Uvarime si nalev z vody, octa, soli a cukru, kterym nakrajené okurky zalijeme. Sklenice uzavreme a
dame sterilovat asi na 10 minut pri 85 - 90°C.

Sterilovany salat z okurek konzumujeme po 2 - 3 mésicich.


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

