Zavarovana rajcata a papriky
Kategorie: Ostatni

Autor: sarysek
B
Suroviny

Porce: 1

- rajce 3 kg

- paprika 2 kg

- podle chuti

. sul 6 1zice

Doba pripravy: 160 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Zavarovani

Zemé: Slovensko

Pocet porci: 1

Postup:

Zeleninu ocCistime. Do jedné misky nakrajime papriku na nudlicky a osolime ji polovinou soli. Do
druhé misky nakrdjime rajcata na mensi mésicky. Osolime je zbytkem soli. Zeleninu nechame
minimdalné 2 hodiny ulezet, aby pustila Stavu.

Do pripravenych sklenic o objemu 3,5 dl nebo mensich stridavé naskladame vrstvy papriky a rajcat.
Vse zalijeme Stavou z misek a uzavieme. Rajc¢ata a papriky sterilujeme asi 20 minut. Pak je zakryté
nechame az do uplného vychladnuti.

Zavarovana rajcata a papriky je dobré mit doma pripravené. Pokud je pouzivame, solime pokrm z
nich az nakonec, protoze smés obsahuje hodné soli.


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

