Polevkoveé kulicky z odpalovaného testa

Kategorie: Polévky

Autor: sarysek
B
Suroviny

Porce: 4

- hladka mouka 150 g
- olej na smazeni 1 ks
- Zloutek 2 ks

- vejce 3 ks

- ztuzeny tuk 150 g

- voda 1.5 dl

Doba pripravy: 25 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Slovensko

Pocet porci: 4

Postup:

Vodu nalijeme do nadoby, osolime a priddme tuk. Smés privedeme k varu a za stalého michani do ni
vsypeme mouku. VSe varime tak dlouho, az vznikne hladké tésto, které se nebude lepit na stény
nadoby ani na varecku. Zaklad nechame vychladnout.

Do vychladlého tésta za stalého michani pridame Zloutky a vejce. Z odpalovaného tésta tvorime
pomoci mokré 1zicky malé kulicky nebo noky. Kulicky z odpalovaného tésta klademe do rozehratého

oleje a smazime je dozlatova. BEhem smazeni kulicky zvétsi objem a budou lehké a duté.

Polévkové kulicky z odpalovaného tésta vkladame do polévky tésné pred podavanim.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

