Hroznovy kompot

Kategorie: Ostatni

Autor: sarysek
B
Suroviny

Porce: 1

-vodall

- kyselina citronova 1 1Zicka

- cukr krupice 500 g

- zelené hroznové vino 1 kg

- hrebicek 1 balicek

. Cervené hroznové vino 1 kg
Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Zavarovani

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Celé hrozny, pouze Cerstvé a pevné, dukladné umyjeme pod tekouci vodou, nechame okapat a
proschnout. Poté bobule ze stopek pomoci malych nuzek ostrihdme. Neodtrhavame, mohli bychom
poskodit slupku a stava by nam vytekla.

Bobule vina poté sklddame do nahratych sklenic v barevnych vrstvach. Do kazdé sklenice vlorime 4 -
6 hrebick(, zalezi na velikosti sklenice.

Vodu svarime s cukrem a kyselinou citronovou. Teplym nalevem zalijeme naplnéné sklenice a
uzavreme vicky. Hroznovy kompot sterilujeme 10 minut na 75 °C. Hliddme, abychom hroznové vino

nerozvarili.

Pak sklenice vyndame a zabalené do deky je nechame, otocené dnem nahoru, do druhého dne
vychladnout.

Ingredience jsou na 5 sklenic hroznového kompotu.


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

