Zapekane brambory ala Panna

Kategorie: Pokrmy

Autor: sarysek
B
Suroviny

Porce: 4

- brambory 1 kg

- smetana ke Slehani 1 sklenice
- syr 100 g

- podle chuti

- provensalské koreni 1 ks

. stl 1ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Urcen pro: Vegetariani
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Brambory peclivé omyjeme, slupku nechdme a pokrajime na Ctvrtiny.

Brambory vyskladame do vymazaného pekacku, okorenime oblibenym korenim a zalijeme smetanou.
Brambory vlozime do predehraté trouby a peceme dozlatova. Pred dope¢enim brambory posypeme

syrem.

Zapékané brambory ala Panna podavame samostatné jako hlavni chod se zeleninovym saldtem nebo
jako prilohu.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

