Jihoceska lepenice
Kategorie: Pokrmy

Autor: sarysek
B
Suroviny

Porce: 1

- brambory 1 kg

- sadlo 2 Izice

- cukr 1 Spetka

- cibule 1 ks

- kysané zeli 400 g
- podle chuti

. sul 1 ks

- kmin 1 ks

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:
Oloupané brambory nakrajime na ¢tvrtky a uvarime domékka ve vodé osolené a ochucené kminem.
Mezitim kysané zeli vymackame, nakrajime na malé kousky a dochutime Spetkou cukru.

Na sédle osmahneme nadrobno nakrajenou cibuli. Brambory scedime, rozmackame a do horkych
brambor vmichdme zeli a osmahnutou cibulku. Dobre promichame.

Lepenice se hodi jako priloha k masitym pokrmum, zvlasté pak k peCenému veprovému masu, k
varenému uzenému, k parkum, klobasém, ale i sekané peceni z mletého masa. Do lepenice mizeme
vyuzit i zbylé dusené kysané zeli, které z ¢asti doplnime zelim syrovym.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

