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Suroviny

Porce: 4

- Vejce natvrdo varené 2 ks

- Maslo 20 g

- Polohruba mouka 4 1Zice

. Sul 1 Spetka

. Cerny pepr mlety 0.5 $petka

- Mléko 1 dl

- Petrzelka nebo pazitka 1 1zicka

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Zloutky z vajec vyjmeme a utfeme je s kouskem mésla. Pfidame stil, pept, trochu mléka a zahustime
moukou, abychom z tésta mohli vykrajovat malé kulicky, které vhazujeme do hovéziho vyvaru a chvili
povarime. Do polévky pak jesté pridame sekanou petrzelku nebo pazitku a sekané bilky


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

