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Suroviny
Porce: 4

Kuřecí prsa 4 ks●

Sůl dle chuti 1 ks●

Pepř dle chuti 1 ks●

Olivový olej 2 lžíce●

Cherry rajčata 200 g●

Mozarella 500 g●

Parmazán 40 g●

Oregano 1 hrst●

Pistáciové pesto●

Olivový olej 100 ml●

Česnek 1 stroužek●

Parmazán 40 g●

Vyloupané pistácie 1 hrst●

Bazalka 1 hrst●

Sůl dle chuti 1 ks●

Pepř dle chuti 1 ks●

Doba přípravy: 40 min

Obtížnost: Snadné

Způsob přípravy: Pečení

Země: Česká republika

Počet porcí: 4

Postup:
Kuřecí prsa osolte, opepřete a přendejte do pekáčku vytřené olejem. Na ně rozdělte pesto
rozmixované z olivového oleje, česneku, parmazánu. mandlí, bazalky, pistácií, dochucené solí a
pepřem. Přiklopte plátky rajčat, mozzarelly a nakonec zasypte nastrouhaným parmazánem a
oreganem. Pečte při 180°C dozlatova, asi 20 minut. Podávejte se salátem.
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