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Suroviny

Porce: 4

- Syr halloumi 200 g

- Hovézi steaky (200g) 2 ks
- Mlety Cerny pepr 1 ks
- Olivovy olej 4 1zice

- Fenykl 1 ks

- Redkvicky 6 ks

- Rajce 1 ks

. Sal 1 ks

. Stava z citronu 0.5 ks
- Med 1 1zicka

- Bily chleba 4 platek

- Majonéza 2 1zice

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Grilovani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Halloumi nakrajejte na platky. Steaky a halloumi opeprete, potrete trochou oleje a nechte odlezet.
Fenykl, redkvic¢ky a rajcata nakrdjejte na tenké platky. Fenykl osolte, pokapejte citronovou stavou a
promackejte. Nechte chvilku rozlezet. Smichejte med, zbyly olej a Spetku pepre a dresinkem fenykl
pokapejte. Nakonec vmichejte redkvicky. Zahrejte gril a rozlozte na néj marinované steaky. Grilujte
je z kazdé strany priblizné 2 minuty, pak je nechte v teple odpoc¢inou a nakréjejte na platky. Na gril
rozlozte chléb a ugrilujte jej z obou stran. Nakonec ugrilujte platky syra. Platky chleba potrete
majonézou, nalozte rajcata, grilovany syr, a maso. Pridejte fenyklovy salat.
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