Téstovinovy salat s kurecim masem
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Suroviny

Porce: 4

- Téstovin 300 g

- Jarni cibulka 2 ks

- Cherry rajcatka 250 g

. Cervena paprika 2 ks

- Olivovy olej 2 1zice

- Stredni kureci prsa 2 ks
. Stl dle potreby 3 Spetka
- Pepr dle potreby 3 Spetka
. Mix salati 1 ks

- Bily jogurt 300 g

- Citronova stava 1 ks

- Pazitka 1 1zicka

- Petrzelka 2 Spetka

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Téstoviny uvarte na skus. Rozdélte je do sklenic a pridejte k nim na kolecka nakrajenou cibulku,
cherry rajcéatka a kousky paprik. Rovnomeérneé zastriknéte 1zici oleje, vlozte grilovand, osolena,
opecena a natrhana kureci prsa. Pridejte salaty. Zalijte zalivkou z bilého jogurtu smichaného s
olivovym olejem, citronovou stavou, bylinkami, soli a peprem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

