Veprova zebra na pivu
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Suroviny

Porce: 4

- Veprova zZebra 2 kg

- Cibule 2 ks

. Cerné pivo 400 ml

- Koreni

- Susena cibule 2 Izice

- Granulovany Cesnek 1 1zicka
- Mleta uzena paprika 2 1zice
- Trtinovy cukr 2 Izice

. Sl 2 1zice

- Pepr 1 1zicka

- SuSeny tymian 1 1zicka

- Susené oregano 1 1zZicka

- Chilli vlocky 1.2 1zicka

Doba pripravy: 105 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

VsSechno koreni roztluc¢te v hmozdiri a poradné rozmélnéte, nebo také umelte. Naporcovana zebra
touto smési potrete, priklopte a dejte do chladu, nejlépe pies noc. Zebra a nahrubo nasekané cibule
zalijte Casti piva a sosu, ktery se z nich pres noc uvolnil, a priklopené dejte péct do trouby na 180°C
asi 90 minut. Podlévejte zbylym pivem a sosem. Hotova zebra presuiite na gril a grilujte dozlatova. Z
kazdé strany 5 minut.
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