Citronove tagliatelle
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Suroviny

Porce: 4

- Tagliatelle 200 g

- Biocitron 1 ks

. Cesnek 2 strouzek

- Panensky olivovy olej 5 Izice
- Parmazan 100 g

- Listky petrzelky 1 hrst

- Drceny pepr dle chuti 1 ks

. Sl dle chuti 1 ks

- Rajcata na ozdobu 1 hrst

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Téstoviny uvarime v osolené vodé. Biocitron omyjeme a kiru nastrouhdme na co nejjemnéj$im
struhadle. Vlozime ji do velké misy, kam priddme prolisovany cesnek, olivovy olej, najemno
nastrouhany parmazan. Posekanou petrzelku, pepr a sul.

Z biocitronu vylisujeme $tavu, nalijeme ji k ostatnim surovindm a dukladné proslehdme.

Smés promichdame s téstovinami a ozdobime rajc¢atky.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

