Jednoducha lososova pomazanka

Kategorie: Chutovky

Autor: sarysek
B
Suroviny

Porce: 1

- Uzeny losos 80 g

- Varena vejce 2 ks

- Pomazankové maslo 180 g
. Sul 1 ks

- Pepr mlety bily 1 ks

- Majonéza 1 ks

Doba pripravy: 15 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1
Postup:

Uzeného lososa rozmixujeme s oloupanymi varenymi vejci a ddme do misky. Pridéme pomazankové
maslo, osolime, opeprime, dobre promichame a pak dle potieby pridavame majolku ¢i zakysanou
smetanu do pozadované konzistence. Pokud chceme mit pomazanku nadychanou mizeme misto
majolky vmichat uslehanou smetanu ke Slehani.

Jako obménu chuti mizeme do pomazanky pridat par kapek citronu, drobné posekanou cibulku nebo
1Zici nasekané petrzelky.

Pomazdnku mazeme na platky peciva, dozdobime dle chuti ¢erstvou zeleninou, kouskem citronu ¢i
bylinkami (petrzelka, pazitka...)


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

