Ryzové nudle s krutim a olivami
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Suroviny

Porce: 4

. Krati prsa 600 g

- Koreni adziko 1 Izice

- Olivovy olej 3 lZice

- Nakladané suSené rajcata 1 sklenice
. Siroké ryzové nudle 200 g

- Listky bazalka 1 hrst

. Zelené olivy bez pecek 1 baleni

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Maso omyjeme, osusime, nakrajime na kousky a vlozime do velké misy. Pak je promichame s
korenim, olivovym olejem a nechdme priblizné 30 minut odlezet.

Odlezelé maso osmahneme na oleji v rozpalené panvi a pak k nému priddme na malé kousky
pokrajené rajcata.

Mezitim uvarime ryzové nudle v osolené vodé s kapkou oleje. Hotové nudle slijeme, promichdme s
olejem zbylym z nakladanych rajcat a pripravenou masovou smési. Jednotlivé porce ozdobime
zelenymi olivami a ¢erstvymi listky bazalky.
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