Italske pecene kure
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Suroviny

Porce: 5

- Kvalitni kure 1.5 kg

- Zméklé maslo 150 g

. Sul dle chuti 5 Spetka
. Cervena cibule 150 ks
- Olivovy olej 50 ml

- Cherry rajcata 300 g

- Paprika 3 ks

Doba pripravy: 120 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Italie

Pocet porci: 5

Postup:

Predehrejte si troubu na 190°C. Kure omyjte pod studeno vodou a pak ho osuste papirovou utérkou
uplné dosucha. Celé kure dukladné potrete maslem a trochu ho dejte i dovnitr a pod kizi. Ze vSech
stran ho diikladné osolte a nasypte trosku soli i dovnitr. Cibuli oloupejte a nakrajejte na Sestinky. Ve
velkém kastrolu, je vhodny i na peceni v troubé, si rozehrejte olivovy olej a orestujte na ném cibuli.
Do kastrolu pak polozte kure a opékejte ho dozlatova, asi 6 minut z kazdé strany. Kdyz se kure opéka
nejdriv na plotné, ma kiupavéjsi kaziCku a je Stavnatéjsi. Pridejte rajcatka a na kousky nakrajenou
papriku a jesté chvilku restujte na mirném ohni. Pak kastrol presunte do trouby s pecte kure
dozlatova, asi hodinu a pul. Pravidelné ho prelévejte vypekem.
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