Ragu ze tri druha masa
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Suroviny

Porce: 6

- Hovézi maso ( kyta nebo krk ) 600 g
- Veprové zebirka 600 g

- Cibule 1 ks

- Mala veprova klobdasa salsiccia 6 ks
- Olivovy olej 6 1zice

- Rajcatovy protlak 2 1zice

- Krajena rajcata v konzervé 800 g

- Tymién 3 snitka

- Salvéj - listek 6 ks

. Sl dle chuti 3 $petka

- Barevny drceny pepr dle chuti 3 Spetka
- Bily chléb k podavani 1 ks

Doba pripravy: 140 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Duseni
Zemé: Itdlie

Pocet porci: 6

Postup:

Maso nakrajejte na vétsi kusy a Zebirka na porce. Osolte a opeprete. Cibuli oloupejte a nakrajejte
nadrobno. Klobasky od sebe oddélte. Ve velkém kastrolu zahrejte olej. Vsypte cibulku a restujte ji do
zméknuti. Pridejte vSechno maso a opékejte ho, az se zatahne. Pak pridejte protlak a kratce
orestujte. Pridejte nakrajend rajCata, tymian a Salvéj. Plechovky od rajcat lehce vyplachnéte a
vzniklou tekutinou podlijte maso. Zaklopte a na velmi mirném ohni duste asi 2 hodiny, az bud hovézi
maso docela mékké. Podavejte idealné s Cerstvym bilym chlebem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

