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Suroviny

Porce: 16

- mléko 350 ml

- drozdi 1 ks

- cukr moucka 150 g

- hladka mouka 750 g
. sul 1 Spetka

- Zloutek 3 ks

- maslo 150 g

- rozinky 50 g

- mandle 50 g

- vejce na potreni 1 ks

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 16

Postup:

1. Z poloviny mléka, drozdi, 1zice cukru a troSky mouky pripravime kvasek. Jakmile vykyne, vlijeme
jej do misy k osolené mouce se zbytkem cukru. Ve zbylém mléce rozmichdme Zloutky a rozpusténé
maslo. Pridame k mouce a zpracujeme tésto, které nechame kynout.

2. Pak jesté jednou propracujeme, pridame rozinky, mandle a udélame bochének. Dame na plech s
pecicim papirem, nastrihneme krizek, potreme vejcem, posypeme mandlemi a peceme pri 180°C asi
1 hodinu.
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