Ruzové grapefruity v rosolu
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Suroviny

Porce: 1

- Grapefruit 6 ks

. Zelatina 2 17i¢ka

- Pomerancovy likér 4 1Zice

Doba pripravy: 60 min

Obtiznost: Stredné obtizné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Grepy omyjeme, 2 grepy pri¢né rozkrojime a vymackame z nich stavu. Scedime ji a ohrejeme.
Zelatinu namo¢ime v tro$ce studené vody. Ostatni grepy oloupeme, rozebreme na dilky a zbavime je
blany. Dilky ovoce uloZime do hvézdicového tvaru na talitky. Zelatinu rozpustime v teplé grepové
stavé, pridame pomerancovy likér, promichdme a nechame vychladnout. Tuhnouci Zelatinou zalijeme
kousky ovoce na talirich a vlozime na 20 minut do chladnicky. (Misto grapefruiti muzeme pouzit
mandarinky a Zelatinu dochutit mandarinkovym likérem nebo rumem.)
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