
Loupežnická játra
Kategorie: Maso

Autor: sarysek

Suroviny
Porce: 4

Drůbeží játra 150 g●

Kapie 50 g●

Žampiony 100 g●

Kečup - jemný 2 lžíce●

Sůl 1 špetka●

Pepř mletý 1 špetka●

Doba přípravy: 60 min

Obtížnost: Snadné

Způsob přípravy: Vaření

Země: Česká republika

Počet porcí: 4

Postup:
Játra nakrájíme na nudličky, orestujeme, uděláme šťávu z kečupu, přidáme kápie a žampiony, mírně
povaříme, dochutíme.
Příloha rýže.

http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

