Peceny bucek s drubezimi jatry na kmine
Kategorie: Maso

Autor: sarysek
B
Suroviny

Porce: 4

- Veprové maso 1 kg
- Dribezi jatra 500 g
. Sul 1 ks

- Kmin 1 ks

- Voda 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Veprovy bok si pokrajime na platky silné asi 1 - 1,5 cm. Dribezi jatra si o¢istime. Oboji osolime,
dobre okminujeme a naskladame do pekacku. Podlijeme vodou a dame péct do predehraté trouby
domékka a dozlatova. B€hem peceni podlévame a dle potreby otacime. Podavame s ¢erstvym
chlebem a sklenici dobre vychlazeného piva.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

