Krkovicka na smetane

Kategorie: Maso

Autor: sarysek
B
Suroviny

Porce: 4

- Veprova krkovice 4 platek

- Smetana ke Slehani 1 kelimek
- Tvrdy syr 1 ks

. Sul 1 ks

- Pepr mlety 1 ks

- Priloha

- Hranolky 1 ks

- Tatarskd omacka 1 ks

Doba pripravy: 100 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Platky krkovicky nasolime, opeprime a vlozime do ohnivzdorné sklenéné misy a zalejeme sSlehackou.
Peceme v troubé cca 75 minut pri teploté 220 °C. V prubéhu peceni jednou az dvakrat maso
podlijeme vodou, aby se stava nevypekla, pét minut pred koncem peceni platky posypeme nahrubo
postrouhanym syrem.

Podavame s hranolky, tatarkou a polejeme vypekem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

