Krkovicka na celeru

Kategorie: Maso

Autor: sarysek
B
Suroviny

Porce: 4

- Veprova krkovice 500 g

- Eidam syr 200 g

- Celer 100 g

- Vejce 1 ks

- Horcice kremzska 2 1Zice
. Sul 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Zapékani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4
Postup:

Maso rozkrojime na 4 platky. Vlozime na pekac, posolime a podlijeme vodou. Pe¢eme po obou
stranach na 200 °C asi hodinu. Zatim na talirek nastrouhdme celer, na druhy talirek syr. V misce
rozmichame horcici s vejcem. Po hodiné peceni ddme na maso celer a zalijeme horcici s vejci.
Nechame 5 minut zapéci. Nakonec posypeme syrem, aby se nam vytvorila karcicka.

Priloha: brambory.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

