Kotletky v horcicové majde

Kategorie: Maso

Autor: sarysek
B
Suroviny

Porce: 4

- Kotlety 4 ks

- Cibule 1 ks

- Zakysana smetana 1 kelimek
- Horcice plnotucna 3 1zice

- Olej 1 ks

. Sul 1 ks

- Pepr mlety 1 ks

- Grilovaci koreni 1 ks

Doba pripravy: 120 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Kotletky naklepeme, osolime, opeprime, okorenime grilovacim korenim a natreme olejem - nechame
ulezet v lednici asi 2 hodiny. Vymazeme pekacek a poklademe platky cibule, na né polozime maso a
na kazdou kotletku dame majdu ze zakysané smetany smichanou s horéici. Celé zakapeme olejem.
PeCeme zakryté asi 30 minut, pak odkryjeme a dopeCeme.
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