Adamovy kulicky

Kategorie: Maso

Autor: sarysek
B
Suroviny

Porce: 4

- Mleté maso - michané 500 g
- Vejce 2 ks

- Nakladané okurky 3 ks

. Cerstvé zampiony 5 ks

- Anglicka slanina 250 g

. Cesnek 2 strouzek

- Majoranka 1 1zicka

- Pepr mlety 1 ks

. Sul 1 ks

- Strouhanka 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Maso déme do misy, priddme nadrobno pokrajené okurky a Zampiony, nastrouhany cesnek, vejce,
ochutime soli, peprem, majorankou a ¢asti drobné pokrajené slaniny. VSe dobre promichédnme,
zahustime strouhankou na potrebnou hustotu, vytvarujeme vlhkou rukou kulicky (mensi tenisaky),
které vkladame do pomasténého pekacku. Na kazdou kulicku polozime platek slaniny a ddme péct do
predehraté trouby na stredni teplotu dozlatova.

Poznamka:

Podéavame s bramborovou prilohou dle chuti. Poddvat muzeme i jako chutovku s Cerstvym pecivem.
Misto kulicek muzeme udélat hlednou SiSku, kterou taktéz poklademe platky slaniny a za obCasného
podliti a preliti peCeme cca 45 minut dozlatova.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

