"Krupnik" - kroupy s klobasou a leCem

Kategorie: Maso

Autor: sarysek
B
Suroviny

Porce: 4

- Kroupy - uvarené 600 g

- Brambory - uvarené 500 g

- Cibule 200 g

- Pikantni klobasa - madarskd, paprikova 250 g
. Zeleninové leco 1 sklenice

. Stl 1 ks

- Pepr mlety 1 ks

. Cesnek nastrouhany 2 strouzek

- Smetana ke Slehani 100 ml

- Olej 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Zapékani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:
Kroupy dame do misy, priddme pokrajené brambory, cibuli, platky klobasy, Cesnek, leco (asi 3/4
litru), smetanu, osolime a opepVyborné i zastudena, kdyz zbude.rime. VSe dobre promichdme, ddme

do vymazaného pekace, uhladime a ddme zapéct do predehraté trouby na 200 °C cca 30 minut
dozlatova. Podavame se sklenici vychlazeného piva.

Poznamka:

Vyborné i zastudena, kdyz zbude.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

