Veprove kotlety na smetaneé

Kategorie: Maso

Autor: sarysek
B
Suroviny

Porce: 4

- kotlety veprove 600 g

- porek 1 ks

. sul 1 Spetka

- pepr 1 Spetka

- maslo 100 g

- smetana ke Slehani 250 ml
- brambory 500 g

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Maso nakrajime na rizky, naklepeme a okorenime. Na panvi rozehiejeme pulku masla a maso na

ném zprudka opeceme.

Do pekace vlozime zbytek masla, nakrajeny pdrek a vrstvu brambor nakrajenych na platky. Na to
polozime maso a znovu vrstvu pérku a brambor.

VSe zalijeme smetanou, priklopime a upeceme. Na zavér peceni odejmeme viko, pec¢en pak bude

zlatava. MliZeme posypat syrem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

