Jednoducha pecena kachna

Kategorie: Maso

Autor: sarysek
B
Suroviny

Porce: 6

. kachna 1 ks

- dle potreby sul a pepr 1 ks

- trocha grilovaciho koreni 1 ks
. cibule 1 ks

- kousek masla 1 ks

. hladka mouka 2 1Zice

Doba pripravy: 150 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Kachnu omyjeme a naporcujeme. Potreme ji soli, opeprime a posypeme grilovacim korenim. Cibuli
nakrajime na kolecka a osmazime na masle.

Kachnu vlozime na panev a zprudka osmahneme ze vSech stran. Pak ji i s cibuli prenddame do pekéace,
podlijeme trochou vody, priklopime druhou polovinou pekace a dusime domékka. Pak vypek slijeme,
rozmichame v ném mouku a timto sosem kachnu polévame. Peceme, dokud se neutvori krupava
kurcicka.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

