Francouzske brambory tak trochu jinak

Kategorie: Pokrmy

Autor: sarysek
B
Suroviny

Porce: 6

- Brambory

- brambory 2 kg

- Spekacky 6 ks

- cibule velkd 1 ks

- hrasek sterilizovany 1 plechovka
- dle potreby sadlo 1 ks
- Zalivka

- mléko 500 ml

- vejce 5 ks

. dle chuti stl 1 ks

- dle chuti pepr 1 ks

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Francie

Pocet porci: 6

Postup:

Nejdrive si uvarime brambory ve slupce (maji byt mékké, ale ne rozvarené) a nechame je
vychladnout. Potom je oloupeme.

Na plechu zpénime na tuku cibulku dozlatova. Poté plech odstavime. Brambory rozdélime na
poloviny. Prvni polovinu brambor promackavame mrizkou (pouziva se na bramborovy salat) na plech
s opecenou cibulkou.

Brambory rozdélime na jednotlivé hranolky a promichdme je s osmazenou cibulkou. Pak je osolime.
Na brambory ddvame Spekacky (nakrajené na kosticky) a prisypeme celou plechovku hrasku . A opét
promackavame brambory (druhou polovinu). Zase je oddélime a rozvrstvime na cely plech. Osolime a
poklademe tukem.

Pec¢eme na 200 °C asi hodinu, dokud nejsou vrchni brambory opecené. Umichame zalivku, kterou
nalijeme rovnomérné na brambory. Jesté 15 minut dopeceme.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

