Rychly kuba

Kategorie: Pokrmy

Autor: sarysek
B
Suroviny

Porce: 6

- Cesnek 5 strouzek

- houby susené 2 hrst

- kroupy 500 g

- slanina anglicka vcelku 300 g
. sul a pepr podle chuti 1 ks

- majoranka 1 Spetka

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Zapékani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Kroupy pres noc namocime do vody. Druhy den prilijeme vodu podle potieby a uvarime kroupy
domékka.

SusSené houby zalijeme dostatkem studené vody a na mirném ohni je povarime minimalné 20 minut.
Anglickou slaninu pokrajime na malé kostky a orestujeme ji na panvicce.

Potom vSechny suroviny diikladné promichame v pekaci, ke smési pridame prolisovany ¢esnek a
koreni.

Pekac dame do trouby a 20 minut zapékame. Hotového kubu podavame s kyselou okurkou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

