Broucci

Kategorie: Pokrmy

Autor: sarysek
B
Suroviny

Porce: 2

- meékky tvaroh 350 g

- mléko 1 dl

. pazitka 1 svazek

- tmava bageta 1 ks

- salatova okurka 0.5 ks
- rajcata 2 ks

- cherry rajcata 8 ks

. sul 1 Spetka

- hrebicek 4 ks

Doba pripravy: 20 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Bez vareni - napr. u salata
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Tvaroh rozmichdame v misce, podle potreby ziedime mlékem a vmichame trochu soli a nasekanou
pazitku.

Bulky rozkrojime na polovinu (pripadné nakrajime bagetu na platky) a potreme pripravenou
pomazankou.

Rajcata nakrajime na pilmésicky a okurku na platky. Na chlebicky polozime vzdy dva kousky okurky
nebo rajcete jako krovky. Cherry raj¢atka rozpulime a udélame z nich hlavicky. Do kazdé hlavicky
zapichneme hrebicky jako oci, pak udélame paratkem dvé malé hluboké dirky, do kterych zasuneme
kousky pazitky jako tykadla.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

