Plnéna rajcata
Kategorie: Pokrmy

Autor: Monyszek
B
Suroviny

Porce: 4

- Rajce 4 ks

- Majonéza 2 lzice

- Konzervovany tunak 200 g

- NaloZené ancovicky 4 ks

- Solené kapary 1 1zice

. Citronova stava 1 ks

. Cerstvy tymian na ozdobu 1 hrst

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Mixovani, mleti
Zarazeni: Svacina

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:
Pustte se do pripravy rajcat. Odkrojte jejich vrchni ¢éast jako ¢epici a pomoci 1zicky vydlabejte duzinu
(tu si ponechejte stranou, budete ji potfebovat). Rajcata otoc¢te dnem vzhuru, aby vytekla vSechna

zbyvajici Stava. Vrchni Céast rajCat si ponechte na zavér na ozdobu.

Do kuchynského mixéru dejte okapaného tunaka z konzervy, kapary, nalozené ancovicky, citronovou
stavu, duzinu z rajcat a vSe spole¢né promixujte.

Do smési pridejte majonézu, ochutnejte a dle chuti ji mizete jesté pridat.

Tunakovou smési naplnte vydlabana rajcata, ozdobte je listky Cerstvého tymidnu a odkrojenymi
cepickami. Thned podavejte.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

