Drozdova pomazanka

Kategorie: Chutovky

Autor: Monyszek
B
Suroviny

Porce: 4

- Drozdi 1 kostka

- Vejce 6 ks

- Cibule 1 ks

. Jarni cibulka 1 ks

- Olivovy olej 2 1zice

- Pepr dle chuti 1 Spetka
. Sul dle chuti 1 Spetka

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zarazeni: Svacina

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:
Oloupanou cibuli nakrajime najemno a jarni cibulku na kolecka.

Cibuli orestujeme na rozpaleném oleji dosklovata. Priddme rozdrobené drozdi a pri stredni teploté je
rozehrejeme a michame, dokud nezhoustne.

Jakmile za¢ne drozdi tmavnout, pridame kolecka cibulky, rozslehana vejce, osolime, opeprime a
michédme, dokud se vejce nesrazi.


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

